ARMODO / PROFESYONEL ICECEK EKiPMANI

KOPUKLU AYRAN MAKINESI
MACHINE A AYRAN MOUSSANT

Turkce + Francais | Hazirlama, isletme, servis ve hijyen
Préparation, utilisation, service et hygiene

|
|

35 L
Uretici kapasitesi
Capacité fabricant

78 kg
Net agirhk
Poids indiqué

ONEMLI / IMPORTANT

Bu belge resmi Armodo kullanim kilavuzu degildir. Uretici web sayfasi 35 litre kapasite gdsterirken, satis
basliginda 36 litre gecmektedir. Kumanda islevleri, elektrik etiket bilgileri ve minimum dolum seviyesi
yetkili saticidan teyit edilmelidir.

Ce document n’est pas la notice officielle Armodo. Le fabricant annonce 35 L, alors que l'intitulé
commercial indique 36 L. Faire confirmer les commandes, la plaque électrique et le niveau minimal.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

01 / TURKCE - CIHAZI TANIYIN

Makineyi taniyin ve guvenli sekilde kurun

Bu cihaz yogurt mayalamak icin degil; 6nceden hazirlanmis ayrani soguk tutmak,
dolastirmak/kdpurtmek ve servise sunmak icin tasarlanmis profesyonel bir ekipmandir.
Hazneye hazir ve sogutulmus ayran koymak en uygun yaklasimdir.

Dogrulanmis ozellik Ureticinin acikladigi deger

Marka / arun Armodo - 35 L képUklU ayran makinesi
Kapasite 35 litre (36 L satis bashgi teyide muhtac)
Gdvde / i¢ kazan Paslanmaz gbévde, yekpare paslanmaz i¢ kazan
Boyut (G x D x Y) 535 x 585 x 1550 mm

Agirhk 78 kg

Sogutma gucl beyani 720 Kcal (elektrik tiketimi / watt degildir)
Hareket / sogutma Tekerlekli; yliksek sogutma performansi

Belirsiz kalan bilgiler

Kesin voltaj, frekans, elektrik tiketimi (W), sogutucu gaz tipi, termostat tus dizilimi, pompa minimum
seviyesi, onerilen havalandirma mesafesi ve sokulebilir parcalar Uretici sayfasinda aciklanmamistir.
Bunlari cihaz etiketi ve yetkili servisten dogrulayin.

Kurulum oncesi kontrol

e Makineyi dliz, saglam, kuru ve havalandiriimis zemine yerlestirin; tekerleklerini sabitleyin. Agir cihazi tek
basiniza tasimayin.

* Hava menfezlerini kapatmayin; firin, giines veya isi kaynaklarindan uzak tutun. Kesin mesafeyi ureticiden
ogrenin.

e Cihazin etiketindeki beslemeye ve korumali/toprakli prize uygunlugu kontrol edin; uzatma kablosu ve
coklu priz kullanmaktan kaginin.

e Cam paneller, musluklar, contalar, metal agiz ve elektrik kablosunda hasar olmadigini inceleyin.

« ik kullanim éncesi tim gida temas yiizeylerini tireticinin izin verdigi ydntemle temizleyip durulayin.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

02 / TURKGE - AYRAN TARIFI

Ayrani hazirlama: olcguler ve dogru kivam

En tutarli sonug icin ayrani 6nce ayri, gidaya uygun bir kapta homojen hale getirin. Pratik
baslangic tarifi hacimce 1 olcu yogurt + 1,5 olcii soguk icilebilir su seklindedir; yogurdun
koyuluguna gore ayarlayin. Bu oran Armodo’nun resmi recetesi degildir.

Yaklasik hedef Soguk icme suyu Tuz (istege bagh)
5L 2L 3L

20-30g
10L 4L 6L 40-60 g
20 L 8L 12 L 80-120 ¢
30L 12 L 18 L 120-180 g

*Yogurt 6lclist hacimseldir. Yogurt/su hacimleri birebir toplanmayabilecedi icin son miktari dlgerek belirleyin. 35 L
hazneyi kopuk icin bosluk birakmadan doldurmayin; isletme Ust seviyesi Ureticiden teyit edilmelidir.

Adim adim tarif

01 Malzemeleri sogutun. Pastorize sttten yapilmis, son tlketim tarihi uygun, taze yogurt ve
icilebilir soguk su kullanin. ikisi de 6nceden buzdolabinda sogutulmus olsun.

02 Yogurdu acin. Gida tipi blytk bir kapta yogurdu énce tek basina tel cirpici veya hijyenik
mikserle plUriazsuz hale getirin. Bluyuk topak birakmayin.

03 Suyu azar azar katin. Once suyun yaklasik licte birini karistirin, ardindan kalani parca parca
ekleyip homojen, akiskan bir yapi elde edin.

04 Tuz ilave edin. Baslangic icin yaklasik 4 g/L kullanip tadina bakin; sonradan azar azar artirin.
Asiri tuz tadi ve ekipman temizligini olumsuz etkileyebilir.

05 Kivami kontrol edin. Karisim yogun ama rahat akmali; cok koyuysa azar azar soguk su, cok
siviysa onceden cirpilmis yogurt ekleyin.

06 Makineye aktarin. Daha 6nce temizlenmis ic kazana uygun bir gida hunisiyle sicratmadan
aktarin; képurme ve sirkulasyon icin yeterli bosluk birakin.

Kopluk icin ipucu

Kopuk, yalniz yogurt oranina degil sogukluk, homojenlik ve dolasim akisina da baghdir. Bu modelin
Ustteki kavisli metal agzi gorselde kazan yonine bakiyor; akis islevini ilk devreye almada yetkili saticiyla
dogrulayin.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

03 / TURKCE - CALISTIRMA

Makineyi calistirma ve servis

Fotograflardan cihazin Ustteki camli haznesi, kavisli metal cikisi, 6ndeki kumanda paneli, orta
bolimde ve sag altta metal vanalari gorulebilir. Vana gorevleri veya 3 renkli anahtarin
islevleri yalniz gorselden kesin saptanamaz.

—
Oy

Gorselden gorilen kumandalar

* Dijital sicaklik géstergeli kontrolor
* Yesil, kirmizi ve turuncu anahtarlar
e Orta 6n bélumde metal vana

* Alt sagda ikinci metal vana

Not: Bunlarin islevlerini ilk kullanimda cihazin etiketine veya

yetkili servisin tarifine gore tespit edin; tahliye vanasindan servis
yapmayin.

Guvenli devreye alma sirasi

01 On kontrol. Kazan temiz ve kuru, vanalar dogru konumda, musluk ve contalar saglam, elektrik
kablosu sorunsuz olmali.

02 Onceden hazirlanmis soguk ayrani koyun. Pompa varsa Ureticinin minimum sivi seviyesinin
altina diismeyin. ilk denemede kapasiteyi asmadan, yeterli giivenli seviyede kiiciik partiyle
baslayin.

03 Elektrigi verin. Etiketle uyumlu toprakli prize baglayin. Dijital ekrani kontrol edin; ekrandaki
degerin Urdn sicakhdiyla ayni oldugunu varsaymayin.

04 Sogutma ve sirkiuilasyonu dogrulayin. Hangi digmenin sogutma, dolasim/képuk ve
aydinlatma islevine ait oldugunu saticidan teyit ettikten sonra ilgili devreleri acin.

05 Akis ve kacak kontroli yapin. ilk kisa denemede cikistan kdplk/dolasim olusumunu,
beklenmeyen sizintiyi, asiri sesi ve tasmayi kontrol edin.

06 Olciip servis edin. Temiz, gidaya uygun prob termometresiyle ayranin gercek sicakligini dlciin;
isletmenizin HACCP planina uygun soguk zincirde sunun.

Hijyen - kritik nokta

Pratik ihtiyatli hedef: ayrani +4 °C veya altinda tutun (UrUn spesifikasyonunuz ve HACCP planiniz aksini
dogrulamiyorsa). Hazirlanan ayrani oda sicakhiginda bekletmeyin; cihazi hizli sogutma Unitesi gibi
kullanmayin.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

04 / TURKGE - GUNLUK BAKIM
Temizlik, anizalar ve gun sonu kontrolu

Her kullanim guniu sonunda

01 Servisi durdurun. Gida temasi kesilecek sekilde ilgili devreleri kapatin, fisi cekin ve cihazin
hareketli parcalarinin durmasini bekleyin.

02 Artan urunu guvenli sekilde uzaklastirin. Servis sonunda kalan ayrani yeni partiye
eklemeyin. Bosaltmaysi, yalniz islevi dogrulanmis Urin tahliye vanasi/cikisi Gzerinden yapin.

03 Yiyecekle temas eden yiizeyleri yikayin. ic kazan, erisilebilir ist metal cikis, musluklar ve
gida ile temas eden sdkulebilir parcalari gida ekipmanlarina uygun deterjanla yikayin.

04 Durulayin ve gerektiginde dezenfekte edin. icilebilir su kullanin. Yalniz gida temasi icin
uygun dezenfektanlari Ureticinin doz, temas suresi ve durulama talimatina gore uygulayin.

05 Kurutun ve kontrol edin. Temiz malzemeyle damlamaya birakin; conta, valf ve ulasilabilen

kanallarda Grdn birikimi kalmasin. Dis kasayi hafif nemli bezle silin.

Elektrik ve cam giivenligi
Elektrik kumanda panelini, fisi veya kompresor bolumunl hortumla yikamayin; cihazi suya daldirmayin.
Cam parcalar, pompalar ve sabit tesisatin sékimu icin Uretici talimati olmadan islem yapmayin.

Hizh sorun giderme

Olasi neden / giivenli ilk kontrol

Koépuk az Ayran c¢ok yogun/sicak olabilir; kivami ve soguklugu kontrol edin. Sirkilasyon etkin
mi?
Akis kesildi Seviye yetersiz, hat tikali veya vana yanlis konumda olabilir. Kapatip kontrol edin;

pompayi kuru calistirmayin.

Yeterince soguk degil Baslangic malzemesi sicak, menfez kapali veya kapak uzun acik kalmis olabilir.
Uriin sicakhigini élciin.

Sizinti / koku / gUrulti Cihazi durdurun; Grlini servis etmeyin, fisi cekin ve yetkili servis cagirin.

Gunluk kontrol listesi

O Kazan/musluk temiz [0 Taze, soguk malzeme [ Gida sicakligi 6lcildu
[0 Tekerlekler sabit [J Vana-kacak kontroll [J GUn sonu temizlik kaydi
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

05 / FRANCAIS - PRESENTATION

Présentation, caractéristiques et
installation

Cette machine professionnelle sert a maintenir au froid, faire circuler / mousser et
distribuer de I’ayran déja préparé. Elle ne fermente pas le yaourt et ne doit pas étre
considérée comme une cellule de refroidissement rapide.

Caractéristique confirmée Valeur publiée par Armodo

Produit Machine a ayran moussant Armodo

Capacité fabricant 35 L (36 L figure dans l'intitulé commercial fourni)

Corps / cuve Acier inoxydable / cuve inox monobloc

Dimensions 535 x 585 x 1550 mm

Poids 78 kg

Puissance annoncée 720 Kcal (information de froid, pas une consommation en W)
Déplacement Sur roulettes

Parametres non vérifiés

La fiche publigue ne précise pas la tension/fréquence, la consommation électrique, le fluide frigorigene,
le niveau minimal, le réglage du thermostat ni le réle exact de chaque interrupteur et robinet. Se référer
a la plaque signalétique et faire confirmer ces points par le fournisseur.

A vérifier avant la premiére utilisation

« Installer sur un sol plat, sec, stable et ventilé. Bloguer les roulettes et prévoir une manutention adaptée
aux 78 kg.

* Ne pas obstruer les grilles de ventilation ; éloigner des sources de chaleur et du rayonnement solaire
direct.

« Vérifier la tension indiquée sur la plaque et utiliser une prise adaptée avec terre. Eviter les rallonges
inadaptées.

* Inspecter vitres, joints, tuyau métallique supérieur, robinet(s), cordon et panneau de commande.

» Nettoyer, rincer et, si nécessaire, désinfecter toutes les surfaces en contact avec I'aliment avant le
premier remplissage.

Zones visibles sur les photographies

Zone haute vitrée avec bassin inox, embout métallique courbé, panneau avant avec afficheur numérique et
3 touches de couleur, robinet en facade et robinet bas latéral. Leurs fonctions précises restent a
confirmer pour ce modeéle.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

06 / FRANCAIS - RECETTE

Recette de I’ayran : proportions et méthode

Préparer le mélange dans un récipient alimentaire propre avant de le transférer dans la cuve.
Point de départ conseillé : 1 volume de yaourt nature pour 1,5 volume d’eau potable

froide. Adapter ensuite selon la consistance et I'acidité du yaourt. Ce n’est pas une recette
officielle Armodo.

Volume visé Yaourt* Eau potable froide Sel facultatif
(indicatif)

5L 2L 3L 20-30g

10L 4L 6L 40-60 g

20 L 8L 12 L 80-120 ¢

30L 12 L 18 L 120-180 g

* Mesures indicatives en volume ; les volumes peuvent varier apres mélange. Ne pas remplir jusqu’au bord : conserver
une marge pour la mousse. Faire valider le niveau maximal de travail.

Préparation pas a pas

01 Sélectionner les ingrédients. Utiliser un yaourt nature frais issu de lait pasteurisé, avec DLC
valide, et de I'’eau potable préalablement refroidie.

02 Lisser le yaourt. Fouetter d’abord le yaourt seul dans un récipient propre, sans laisser de
grumeaux.

03 Incorporer I’eau. Ajouter d’abord environ un tiers de I'eau froide, mélanger, puis ajouter
progressivement le reste.

04 Saler avec modération. Commencer autour de 4 g de sel par litre de boisson, go(ter, puis
ajuster progressivement selon la recette de I'établissement.

05 Vérifier la texture. La boisson doit étre homogéne et assez fluide. Si elle est trop épaisse,
ajouter un peu d’eau froide ; si elle est trop liquide, du yaourt préalablement battu.

06 Verser dans la cuve. Vérifier la propreté de la cuve et des sorties. Remplir sans dépasser la
limite constructeur et sans descendre sous le niveau minimal requis pour la pompe.

Qualité de la mousse

Une bonne mousse dépend de la viscosité, de la température et du débit de recirculation. Un yaourt trop
dense peut limiter la circulation ; un mélange trop dilué perd en go(t. Le fonctionnement de I'embout
supérieur est a valider a la premiére mise en service.
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

07 / FRANCAIS - UTILISATION

Mise en marche, distribution et
températures

La photographie montre un régulateur/afficheur numérique, trois interrupteurs lumineux de
couleur et au moins deux robinets métalliques. Impossible d’identifier avec certitude leur
role uniquement a partir de I'image. N'ouvrez pas le robinet bas avant d’avoir identifié s'il
s'agit d'une vidange.

Repeéeres visuels

e Cuve inox et zone supérieure vitrée

* Bec métallique courbé

 Afficheur de régulation

e Trois interrupteurs (vert, rouge, orange)
* Robinets de facade et en partie basse

Précaution : |'attribution des fonctions a ces éléments est a
confirmer avec le vendeur / fabricant.

Procédure recommandée

01 Controler. S'assurer de la propreté, de I’absence de fuite, de la bonne position des vannes et
de I'état des composants électriques.

02 Remplir avec de I’ayran déja froid. Utiliser une quantité compatible avec le fonctionnement
de la pompe et garder de la place pour la mousse.

03 Alimenter la machine. Brancher sur une prise avec terre appropriée. Vérifier I'afficheur, sans
confondre I'affichage et la température réelle du produit.

04 Activer les fonctions vérifiées. Une fois les commandes identifiées par le fournisseur, mettre
en route les fonctions de froid et, selon besoin, de circulation / formation de mousse.

05 Faire un court essai. Vérifier I'’écoulement, les bruits anormaux, I'étanchéité, la formation de
mousse et I'absence de débordement.

06 Servir et mesurer. Controler régulierement la boisson avec un thermomeétre alimentaire
nettoyé/désinfecté, et enregistrer les températures selon le PMS/HACCP.

Chaine du froid

Comme cible prudente de service, maintenir I'ayran a +4 °C maximum, sauf spécification produit/plan
HACCP validé prévoyant autre chose. Préparer avec des ingrédients déja froids ; la cuve n’est pas
destinée au refroidissement rapide de grandes quantités tiedes.

TR + FR ¢ Bagimsiz uygulama rehberi / Guide pratique indépendant 8



ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

08 / FRANCAIS - ENTRETIEN

Nettoyage, incidents et routine quotidienne

Apres le service : nettoyage et désinfection

01 Arréter et débrancher. Couper les fonctions, attendre I'arrét des pieces mobiles puis retirer la
fiche.

02 Evacuer les restes. Ne pas mélanger un reliquat de la journée avec une nouvelle préparation.
Utiliser uniqguement la sortie de vidange identifiée et prévue a cet effet.

03 Nettoyer les surfaces alimentaires. Laver la cuve, les becs et les robinets ainsi que les
pieces alimentaires démontables conformément aux instructions du fabricant.

04 Rincer / désinfecter. Utiliser de I'’eau potable. Employer un désinfectant autorisé en contact
alimentaire aux concentrations et temps de contact prévus ; rincer si indiqué.

05 Sécher et inspecter. Veiller a I'absence de résidus dans les robinets, les joints et les circuits
accessibles. Nettoyer la carrosserie avec un chiffon Iégerement humide.

A ne jamais faire
Ne pas arroser le panneau électrique, la prise ni le compartiment compresseur. Ne pas immerger la
machine. Ne pas démonter la pompe ou les vitres sans la procédure spécifique du fabricant.

Diagnostic rapide
Symptome Controle de premier niveau
Peu de mousse Mélange trop visqueux/chaud ? Vérifier la recette, la température et la circulation.

Pas d'écoulement Niveau insuffisant ? Bouchon ? Vanne mal orientée ? Arréter puis vérifier ; éviter la
marche a sec.

Boisson trop chaude Ingrédients initialement chauds ? Grille obstruée ? Mesurer et sécuriser le lot.
Fuite / odeur / bruit Arréter immédiatement, débrancher, isoler le lot et faire intervenir le SAV.

Controle quotidien

] Cuve propre [] Matiéres premiéres froides [] Température relevée
[ Roulettes bloquées [] Absence de fuite [] Nettoyage final tracé
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ARMODO | KOPUKLU AYRAN / MACHINE A AYRAN

09 / ANNEXES / EKLER

Pratik kontrol fisi / Fiche de controle

Bu kayit érnegini isletmenizin HACCP / PMS planina gére uyarlayin. / Adapter cet exemple au plan de
maitrise sanitaire de I'établissement.

Tarih / Date Parti / Lot Hazirlama saati / Uriin °C (bas./servis) Temizlik /
Heure Nettoyage

/

/

/

/

Kaynaklar / Sources consultées

1. ARMODO - Ayran Makinalar (resmi Uretici teknik sayfasi / fiche technique fabricant).
https://www.armodo.com.tr/ayran-makinasi.htm

2. Endistriyel Mutfak - Képiiklii ayran makinesi nedir, nasil kullanilir? (genel calisma prensibi, kivam ve
1:1,5 ornek tarifi / principes généraux, ratio indicatif).
endustriyelmutfak.com/kopuklu-ayran-makinesi-nedir-nasil-kullanilir/

3. Ministere francais de I’Agriculture - Sécurité sanitaire des aliments : chaine du froid, 23 juin 2026.
agriculture.gouv.fr/securite-sanitaire-des-aliments-tout-sur-la-chaine-du-froid

4. Reglement (CE) n° 852/2004 - Annexe ll, chapitres V et VIl (nettoyage des équipements, eau potable /
nettoyage, eau potable).
eur-lex.europa.eu/eli/reg/2004/852

5. Service-Public.fr - Regles d’hygiéne dans la restauration et les commerces alimentaires.
entreprendre.service-public.gouv.fr/vosdroits/F32189

Belge statusi / Statut du document

Fotograflar kullanicinin sagladigi trtine aittir. Metin, kamuya acik kaynaklarla hazirlanan bagimsiz pratik
bir kullanim rehberidir; onayli Uretici servis dokimaninin ve isletmenin HACCP/PMS prosedurinin yerine
gecmez.

Photos fournies par I'utilisateur. Guide pratique indépendant et non validé par le fabricant ; ne remplace
ni la notice d’origine ni les procédures HACCP/PMS du site.
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